Blanc
2015
Vin de France
Vallée du Rhéne Sud, Mollans sur Ouvéze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaires, petit grés.
Viognier

Débourbage de 24 heures a 10°C.
Inertage du processus de vinification pour préserver les aromes.
Fermentation a température régulée de 14°C.

5000 Bouteilles

de3a8ans
Jolie vin jaune, coquille d’ceuf a reflets limpide

et brillant. Sa bouche est fraiche, trés rafraichissante avec une
belle vivacité sur des arbmes d’agrumes.

Compagnon idéal de vos apéritifs, il
accompagnera également vos entrées de fois gras. Se déguste
avec des coquillages en sauce ou du poisson. Il exaltera les
saveurs des fromages a pate molle.
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